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Selezione di prodotti tipici
dell’Azienda a Km 0.

Un giusto compromesso tra
Salumi, Formaggi, Sfizi vari

di Stagione, Verdurine e Rustici
tipici della ruralita culinaria
Cilentana e Lucana

PeOVWP O

@L@#@afj@m

€ 9,00

Cocotte di Zucca con Briciole
di Salsiccia, Gorgonzola

e Crostini




Baccala in Vasocotura
con Cannellini e Pelati

Polpette di Pane raffermo
al Sugo con Farine Senatore
Cappelli prodotte in Azienda

con Formaggi, Salumi e Spezie

Pecorino di Moliterno arrostito
con Scarolina Maritata
(Capperi, Olive e Uvetta)




Aia Antica




Spaghettone con Farine di Grano
Senatore Cappelli con Broccoli,
Salsiccia e Polvere

di Peperone Cruschi

Paccheri di Farine di Grano
Senatore Capelli macinate a pietra

con Baccala, Pomodorini

e Crema di Basilico




Risotto con Crema di Zucca,
Caciocavallo stagionato,
Guanciale croccante

e polvere di Liquirizia
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Zitoni con Carne di Manzo
e Cipolle

COTTURA
15 MINUTI

Lagane lavorate a mano con Farine

di Grano Senatore Cappelli

macinate a pietra, con Patate PR ; AG
tenuta Famiglia Arnone, Porcini e Pulvere di Feperum Cruschi







N 4 Secondt

LA CHIANGA ERA LA VECCHIA
MACELLERIA NEL NOSTRO
DIALETTO

Grigliata Mista di carni selezionate [SEM8
di Vitello, Maiale e Salsiccia

Trancio di Baccala
con Porcini e Scagliette

di Peperone Crusco




Uovo al Tegamino
su Crema di Patate
al Tartufo

Costoleta di Maiale
con Scarola

Entrecote taglio Argentino con
erbe miste del nostro Orto Bio
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La frollatura & un procedimento di invecchiamento della carne,
finalizzato a renderla pili morbida e gradevole al palato.

La carne frollata assume un colore esterno molto scuro

e perde peso rispetto al suo stato iniziale

per via della disidratazione.

Questo processo avviene in due modi,

In primo luogo, U'umidita evapora

dal mumlo Il processo di o T
essll:l:azlnna "che ne risulta Pl ';—"'ﬂgﬁm
crea una maggiore e LA
concentrazione del sapore

@ ﬁﬁusﬂ delle carni bovine. ATRER ny
In secondo luogo, VK= W
l'amne degli enzimi e
naturall della carne 1=
bovina abbatte il tessuto I
connettivo del muscolo, |
da cui bistecche s | SEE
piu tenere. | Y | o

5 COPU




e
1=
I
—
o
e
w5
-




T Contorni
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Cruschi Fritti

I Vhawoccul

Broccoli produzione Aziendale Sfritti con Aglio

A Maritata

Scarola con Olive, Capperi e Uvetta

Q@WTM @

Patate Fritte con la Buccia

75{;@;47@, d Awtunno

Porcini Trifolati




MENU

LA FOCACCERIA

LA RUSTICONA € 6,00

« Sale, Olio Evo, Origano

LA FRESCONA €10,00

« Prosciutto, Mozzarella,

Pomodorini, Rucola, Olio Evo

LA N'GAZZATA €900

» Spianata Piccante,

Mozzarella, Olic Evo

LA SANTISSIMA <1000

» Mortadella, Burrata, Fof: 7 o

Crema di Pistacchio

LA MISCATA € 9,00

» Tonno, Mozzarella, Cipolla

_— .
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RICHIEDI LA NOSTRA

CARTA DEI
VINI

ED ABBINA
CON LA TUA
FOCACCIA

M)
b

4 UNO DEI
i NOSTRI VINI
Ny SELEZIONATI
W DELLA
= NOSTRA
y .. GCANTINA
_;/f F \i&m



NA VOTA

Leggi il retro del menu
ed immergiti nel mondo
della NOSTRA PIZZA!
Perché stasera

non ti aspetta

la “solita pizza”,

ma molto di piul

SN
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NA VOTA

CA" NOGLIA
€12,00

Pelati, Mozzarella, Neglia e Olie®

CU CASICAVADD
€12,00

Mozzarella, Caciocavallo Podolico
del Valle di Dianc e Olio*

COMM’' NONONNA
€12,00

Pomodoro a pezzettoni,
Formaggio all’uscita

‘A PIZZ RUSTIC’
€15,00

Mozzarella, Pomodorini,

Melanzane, Scamorza Atfumicata
a Olio™

"OLIO EVO PRODOTTO
DA AIA ANTICA

PER LA
REALIZZAZIONE
DELLE NOSTRE
PIZZE
UTILIZZIAMO
ESCLUSIVAMENT
E PRODOTTI

E MATERIE PRIME
RIGOROSAMENTE
SELEZIONATE TRA
LE ZONE DEL
VALLO DI DIANO,
CILENTO E
LUCANIA




k. F

agriturismo & pizzeria

Facciamo presente che la NOSTRA PIZZA non & il
“solito” prodotto da pizzeria, ma un vero e proprio
viaggio nei sapori di una volta, fatti di qualita e
autenticito!

A" Pizz' Cumm’ Na Vota rispecchia tutti quei valori
ormai persi ma che siamo riusciti a ritrovare a
partire dal suo impasto composto SOLO da Lievito
Madre e che viene lasciato riposare per 48 ore.

Usiamo SOLO farine di eccellenza, FARINE Dl
GRANO SENATORE CAPPELLI MACINATE A PIETRA
per garantire un prodotto “classice” ma di altissima
qualita.

Il risultato & una pizza da 600 GR compatta ma
leggera, facile da digerire, dal bordo alto, morbida,
dal sapore vero e intenso da condividere con chi si
vuole!

Quindi se siete qua per mangiare la “classica pizza”
resterete delusi, perché da noi troverete MOLTO DI
PIU" di una pizzal Con questo prodotio potrete
immergervi in quegli odori e genuinita di un passato
non troppo lontanc ma ormai perso, un passafo dai
carattere vero e dai toni marcati che vi riuscira ad
emozionare ad ogni morso!



LE PIZZE

SPECIAL]

FELY
€ 10,00

Mozzarella, Friarielli, Cruschi e
Salsiccia Fresca

MENAICA
€ 10,00

Mozzarella, Datterine Gialle, Alici

di Menaica, Olive Ammaccate e
Olio*

VESUVIO
€ 9,00

Mozzarella, Pomodorine del
Piennolo del Vesuvio, Datterino
Giallo e Olio*

LUCANA
€ 1,00

Mozzarella, Patate Lesse,

Peperoni Cruschi di Senise e
Olie™

TROPEA
€ 9,00

Mozzarella, Burrata, Pomoderini,
Cipolla di Tropea e Olio*

MORTADELLA & PISTACCHIO
€ 9,00

Mozzarella, Mortadella,
Pistacchio di Bronte e Olio™

PERTOSA
€10,00

Mozzarella, Pancetta, Carcicfe
Bianco di Pertosa, Pecorino di
Moliterno e Olic™




LE PIZZE

CLASSICHE

CIRUZZO
€ 9,00

Mozzarella, Burrata, Noci @ Speck

TARTUFATA
€ 9,00

Mozzarella, Caciocavallo Podolico
del Vallo di Diano e Olio*

AlA ANTICA
€ 9,00

Bufala, Ruccloa, Gorgonzola,
Pomodorini, Melanane e Olio*

MARINARA
€ 4,50

&

Aglie, Origano, Pomadore, Olie

MARGHERTITA
€ 5,00

Pomodora, Mozzarella e Clio*

MIRACOLO DI SAN FRANCESCO
€ 9,00

Mozzarella, Taralli Sbriciclati,
Burrota e Salsiccia Stagionata

CAPRICCIOSA
€ 8,00

Pomodoro, Mozzarella, Cotto,

Olive, Funghi, Carciofi e Olio™

DIAVOLA
€7,00

Pomodoro, Mozzarella, Salame
Piccante e QOlio™

oALSICCIA
€7,00

omodoro, Mozzarello, Salsiccia e
Olio™




PER GLI AMANTI

DELLA TRADIZIONE

4 STAGIONI
€ 8,00

Pomodero, Mozzarella, Cotto,
Olive, Funghi, Carciofi e Olio*

4 FORMAGGI
€7,50

Pomeodoro, Mozzarella, Formaggi
vari e Olio*

WURSTEL E PATATINE
€7,00

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel,
Patatine e Olic®

TONNO E CIPOLLA
€7,50

Pemodoro, Mozzarella, Tonno,
Cipolla e Olio™

LE NOSTRE

BUFALINA
€ 8,00

Pomodoro, Mozzarella di Bufala e
Olio*

PRIMAVERA
€ 9,00

Pomodoro, Mozzarella, Cotto,
Rucola, Grana e Olie™

ﬂ;ﬁ‘?f Jaolel

NUTELLA

€ 6,00
NUTELLA E PISTACCHIO € 8,00




@ PER GLI AMANTI
5l DEL FORMAGGIO

e Fatmagg gawwwf € 7,00

TOMAWAL TARTUFO -
| F jo RE SARDO -
GORGONZOLA DOLCE -

PPC)VO[OII CASEIFICIO -
CHIR] c "'.. ‘LLA 18 MESI
G ‘"ﬂiﬂ GG [O DI CAPRA -




Ecco perché abbiamo scelto
HAMBURGER o SALSICCIA
di SCOTTONA
e cos'é veramente

La scottona non é una razza
di manzo, come ad esempio
la Chianina o la Fassona,

né un taglio di carne,

come il filetto.

La scottona non é altro

che la femmina del bovino,

di eta compresatrai 1Bei 24
mesi, che non ha mai partorito.
La giovane femmina di bovino
pud essere chiamata anche
“manza” o "giovenca”,

ma la scottona é proprio quella
destinata alla macellazione.
Quindi la scottona puoé avere
denominazioni diverse | Scottona
di Angus, Scottona di Chianina)

Le carni di scottona sono ritenute

pregiate per via di queste
caratteristiche principali:

morbidezza - sapidita - succulenza

Queste caratteristiche sono in
parte dovute alla cosiddetta
marezzatura, ovvero le
infiltrazioni di grasso che
sciogliendosi durante la cottura
conferiscono alla carne la sua
pregiata qualita, rendendola
tenera e saporita.




Criaturo

%, Hamburgher di Scottona,
% Formaggio Podolico filante
¥ con contorne di Chips

Pane bun,
Mortadella alla piastra,
Burrata,
crema di Pistacchio
= con contorno di Chips

Hamburgher di Scottona,
i Formaggio Podolico filante,
# Pancetta croccante paecsana,

.\ Salza Aia Antica
con contorno di Chips

Hamburgher di Scottona,
Formaggio Podolico filante,
™% Porcini,
! Salsa Aia Antica al Tartufo
con contorno di Chips

P e Y e P
U’ Fattore

- i é Pane Rustico,
. o' Salsiccia di Scottona,
, Formaggio Podolico filante,
EBroccoli,
Peperoni Cruschi

con contorno di Chips

£ °. U’ Piddastro

Pane bun,

‘ -t"-:":-__ * _ Hamburgher di Pollo,
* . "_Formaggio Podolico filante,

..

Lattuga,
Salsa Aia Antica allo Yogurt
con contorno di Chips

Pane bun,
Polpette al Sugo
con contorno di Chips

Pane bun,

Parmigiana di Melanzane
alla Salese

con contorno di Chips

€ 9,00
! I:r‘-

Vrasciol’

. Pane Rustico,

Braciola Cilentana,
Formaggio filante
Lattuga

con contorno di Chips

Solo prodotti di qualita
di provenienza locale
scelti accuratamente
per farvi gustare

NON il solito panino!

o
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Semifreddo con base

ai Taralli dolci con Crema
alle Nocciole

e Caramello Salato

€ 5,00
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¥ N DALLA MAESTRIA DEI
) CERTOSINI AL TUO BICCHIERE!
: IL LIQUORE D'ERBE CHE
RISVEGLIA | SENSI. CREATO

SEGUENDO L'ANTICA ARTE

LIQUORISTICA DEI MONACI,
DESCRIZIONE: QUESTO PREGIATO INFUSO DI
CON UN AROMA AVVOLGENTE E UN SAPORE ERBE AROMATICHE, SPEZIEE
RICCO E COMPLESS0D, CATTURA L'ESSEMZA, e AGRUMI REGALA UN GUSTO
DELLE ANTICHE PRATICHE MONASTICHE. f S J_' INTENSO E AUTENTICO.
PERFETTO DA GUSTARE LISCIO O IN RAFFINATI ; PERFETTO PER CONCLUDERE
COCKTAIL, IL SUQ GUSTO TI TRASPORTERAIN | — UNA CENA SPECIALE O PER UN

UN'EPOCA DI MISTERO E SPIRITUALITA. MOMENTO DI PURO RELAX.

OGNI SORSO RACCONTA UNA
STORIA DI TRADIZIONE,
DEDIZIONE E PASSIONE. PER

_ QUESTO E DEDICATO A MIO
| PADRE. PERCHE IL GUSTO E
DECISO COME | RICORDI, COME

INGREDIENTI:
+ ERBE AROMATICHE SELEZIONATE
» SPEZIE

+ ALCOOL DI ALTA QUALITA

» ZUCCHERO

+ AROMI NATURALI

LA MEMORIA!
LA - SCOPRI IL PIACERE DI UN

CARATTERISTICHE: 1] | SAPORE UNICO NATO DAL
« COLORE: SCURQ, PROFONDO E AMBRATO I ] SILENZIO DEI CHIOSTRI

AROMA: NOTE ERBACEE CON SFUMATURE DI SPEZIE _I:l |
E AGRUMI VL @
SAPORE: EQUILIBRATO E AHUDLGEHTE%}I UN:
RETROGUSTO DOLCE E SPEZIATO. —
FORMATO: BOTTIGLIE DA 50 CL

GRADAZIONE ALCOLICA: 30GRADI

MODALITA DI SERVIZIO:

GUSTALO LENTAMENTE PER APPREZZARNE OGNI
SFUMATURA, MAGARI IN UN BICCHIERE DI CRISTALLD
CHE NE ESALTA L AROMA. OTTIMO COME DIGESTIVO
DOPO UN PASTO ABBONDANTE, O COME INGREDIENTE
SEGRETOQ PER COCKTAIL ESCLUSIVI.

(Asdapera ta tradiziowe, abbiaccia fn dtotia
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